14 octobre au 18 octobre , le Chef vous propose

Betteraves Paté de foie* .® Crudités

ENTREE vinaigrette Salade de tomates s mayonnaise
I‘\ﬂ‘“ @ )
PLAT PROTIDIQUE &y Emincé de volaille @ . iGoayr decolin
Risotto tomate |2, Gratin de chou- |a la creme de curry
fromage S | fleur
(plat complet au jambon* Trio de légumes
végétal Courgette (plat complet) "hiver
ACCOMPAGNEMENT getal) C-"“"S;e"_t-'?_s / : P X d'hiver
| Boulgour s (pdt, carottes,
| o navets)
f
LAITAGE Camembert Tendre bleu Meule de Bray Petit moulé nature
DESSERT Mousse chocolat | Purée de pommes Fruit Ean “a'?'?’ﬁ
caramel
@ Repas de substitutioﬁ pour les uégétariEﬂs @ Préparé par notre chef :ﬁﬂ Les produits locaux * Plat contenant du porc

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !
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