Semaine du 3 février

AROM'

e l ‘AGRUIVIES

— =0 7
Ao} o) . Salade jaune Salade de
ENTREE Potage du chef Eatedaifalclocal {torti, mais, ceuf, @pa;‘:)tltee;?a‘::e;se
@ crudités BIO Vinaigrette ~ mayonnaise) e i
i) Lasagnes b
Feuilleté au @gol naises BIO PHa‘rlcots FOUges | ¢ eur de colin
Rl SO RRQlE chévre (plat complet) @ fagon ffalltas- sauce citron vert
_ (plat végetal)
_ Tarte aux poireaux . i 2
ACCOMPAGNEMENT Purée BIO , b Tortilla de blé | End/lv:osnlzll:;ssees
Carottes @ (galette a garnir) | vapeur
LAITAGE Gouda a la coupe | Haricots verts / Petit moule | - hembert BIO
Pommes vapeur nature
~ Yaourt en seau Gateau moelleux
DESSERT Gélifié chocolat | aromatisé framboise Fruit BT du chef au citron
ferme du vieux puits @ jaune
Repas de subjil:%t;on pour lesiregimes sans @ Préparé par notre chef :'"")l Les produits locaux
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Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit ! Regparation con{erant & ”WWT@"St



