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Crépe au fromage
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Réti de porc local
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Beignets de
calamars
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- Terrine de
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Crudités BIO

Betteraves vinaigrette
vinaigrette

mincé de volaille a
I'indienne

Coeur de colin
sauce citron

Accras de morue
mayonnaise
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ACCOMPAGNEMENT | BIO/Lentilles | Pommes vapeur Sga';‘gt‘;':s/ Courgettes 3 la
cuisinées Sabindiat (i) tomate
Meule de Bray Petit moulé
LAITAGE . BIO nature Fromy
N
“ Yaourt sucré (en
: Purée de seau) = ”
DESSE e -
RT Yaourt sucré BIO ommes BIO Ferme de la Fruit
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Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !
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